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Genussregion Oberfranken
Die Girtnerstadt mit allen Sinnen erleben
- Kulturgenuss trifft Genusskultur -

Jahreszeiten Meniis

Das Friihlingshafte

Spargelkremsuppe
kskok
Rosa gebratenes Kalbsfilet mit Wildkrduterbutter,
Bamberger Hornla-Pilz-Gerostel und kleinem Gemiisegértla
oder
Blattspinat-Kartoffelstrudel mit Rieslingschaum,
geschmorte Girtnertomaten und roter Zwiebelmarmelade
kskok

Holunderbliiten-Quark-Tiramisu mit Erdbeersalat

Das Sommerliche

Variation von der Géartnertomate mit Basilikumsorbet und frinkischem Bauernbro
ki
Brust vom Landhuhn vom Bauer Jiirgen, Meedensdorf mit
Bamberger Spitzwirsing und Wickelklof3
oder
Frankischer Schafskise im Zucchinimantel

mit SalbeisoBe und Tomatenmarmelade
skskesk

Beerenparfait mit weilem Schokoladenmousse
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Das Herbstliche

Klare Bamberger Brotsuppe mit Zwetschgenbaames
sk
Rosa gebratene Entenbrust auf siif} saurem Kiirbisgemiise
und Bamberger Hornchen
oder
Wirsing-Linsen-Roulade
sk

Birnenvariation mit SiiBholz

Das Winterliche

Bamberger ,,Héackersalat™ mit Zwetschgenbaames und Dorrobstchutney
sk
Im Wiesenheu geschmorte Lammschulter mit Blattspinat,
Knoblauchgnocchi und Tomatenvinaigrette
oder
Bamberger Hornla-Pilzgulasch in der Paprika mit Kiimmelkrokant
sk

Quarkstrudel mit Rauchbiereis

Alle Meniis beinhalten einen Apero und Bamberger Wasser

Dr. Skantze KulturErlebnis Bamberg & Architektur Fiihrungen Bamberg/ Lore Kleemann
in Zusammenarbeit mit dem Restaurant Kleehof in der Gértnerstadt




